
Акт ЛЪ3

по итогам проведения родительского контроля качества питания в
МОУ (СОШ JlЬlг.Боровск>>

10.1 1 .2023

Время: 9.15

I_{ель проведения родительского контроля : выявление нарушений при организации питания в МОУ <

СОШ Nslг.Боровск)

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:

Председатель комиссии: ВоробьеваЕ.И. - заместитель директора;

Члены комиссии: Хрусталева Н.Е. - родитель;

Карелина О.А. - родитель;

Трубецкая Т.А. - родитель;

Иванова Г.Е. - председатель профсоюзной организации школы;

Латун Н.В. - учитель начuLпьных классов;

Гаева М.М. - медсестра , составили настоящий акт о том, что была проведена проверка в школьноЙ

столовой МОУ к СОШ ]фlг.Боровск)
На момент проверки установлено:

о ý плановом порядке идет обеспечение горячим питанием школьников 1- 1 1 кJIассов,
. Школьной столовой на 10 ноября было предложено разнообразное меню, способствующее

оздоровлению учащихся.
. На момент проверки завтракали многодетные 5-6 классов, перед ними принимали пищу

учащиеся 2х классов
. В меню картофельное пюре, рыба припущенная, сыр, груша свежая, чай с лимоном
. Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими картами, в

которых отрФкена рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий.
. Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, в целях

соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями настоящих

санитарных правил.
. Уборка обеденных залов проводится после ксl)кдого приема пищи. Обеденные столы моют

горячей водой с добавлением моющих средств, используя специrlльно выделенную ветошь и

промаркированную тару для чистой и использованной ветоши.
. Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специально

отведенных местах, недоступных для учащихся,
о l, обеденном зале на видном месте меню, утвержденное директором школы, в котором

указываются сведения об объемах блюд и нzввания кулинарных изделий.
. Не допускается присутствие учащихся в производственных помещениях столовой.
. Не привлекаются учащиеся к работам, связанным с приготовлением пищи, чистке овощей,

раздаче готовой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещений.
. Персонал обеспечен специurльной санитарной одеждой (ха_пат, головной убор, легкая

нескользкая рабочая обувь).
Вывод:в В МОУ кСОШ Nчlг.Боровск) организовано предоставление горячего питания школьников с

1 по 11 класс. Комиссия признала
и замечании со

Воробьева Е.И. -
члены комиссии:

Карелина О.А. -

Трубецкая Т.А. -
Иванова Г.Е -

Латун Н.В. -

оту столовой и организацию питания на (хорошо>. Претензий
нет.

_


